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VORWORT

In der heutigen Sonderausgabe wollen wir Euch eine
Draufsicht auf die Gewerbe- und Dienstleistungs-
betriebe in unserem Dorf geben. Es zeigt auch den
Wandel, den unser Ort in den letzten Jahrzehnten
durchlaufen hat.

Nehmen wir zum Beispiel die Landwirtschaft. Waren
es in den neunzehnhundertfiinfziger- und -sechziger
Jahren zeitweise mehr als 30 Betriebe, die thre Milch
in der Milchlieferungsgenossenschaft am Milchhéus-
chen (heutiger Jugendraum) abgaben, so ist heute
im Ortskern kein Abgabebetriecb mehr da. Auch die
handwerklichen Berufe wie Schuster, Friseur, Muller
oder Wagner verschwanden im Laufe der Zeit voll-
ends von der Bildflache.

Heute, im Jahr 2022, erleben wir eine groBe Vielfalt
von neuen und traditionellen Betrieben in unserem
Ort, was sehr auBBergewohnlich ist fiir ein Dorf unse-
rer GroBe.

Dies ist eine Entwicklung, die uns sehr positiv stimmt.
Und nun wiinschen wir beste Information durch die
Sonderausgabe eurer Dorfzeitung. (cs)
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WASSERBURG - NEVER ANFANG

Die Wasserburg hat nach langer Durststrecke wieder
neue Pachter gefunden.
Frau Ruth Kaiser. Konditormeisterin aus Stelzen-
berg bei Kaiserslautern hat nach ihrer Ausbildung im
Café Hotel Restaurant Wessinger (Neu-Isenburg bei
Frankfurt/Main) von 2012 bis 2021 Erfahrung in ers-
ten Adressen der Schweizer Gastronomie gesammelt.
Zum Bespiel: Hotel Movenpick Ziirich Airport, Hotel
Baur au Lac in Ziirich, Seehotel Davos und Park Ho-
tel Vitznau am Vierwaldstatter See —und sie hat auch
im Kanton Bern das Schweizer Wirtepatent erwor-
ben. Jetzt ist Ruth zurtick in der Pfalz, um fir die Kai-
ser-Plaisir GmbH im Fruhsommer hier in der ,Alten
Welt® in der Wasserburg Reipoltskirchen das Restau-
rant ,,Plaisir® zu eroffnen. Etwas spater sollen dann
im ehemaligen Schwesterheim in der Hauptstrasse 14
auch Gaste tibernachten und frithsttiicken konnen.
Ruth will als Burgwirtin nicht nur neue, kreative Kii-
che in die alte Burg bringen, sondern auch bei der
Wiedererweckung friherer attraktiver Veranstaltun-
gen wie beispielsweise Mittelaltermarkte, Feste ortli-
cher Vereine/Organisationen, Kunstlertreffen, Hoch-
1 der Burg, V ra taltu gen i in
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der Malschule usw. mitwirken. Mit dem Standesamt
der Verbandsgemeinde gibt es bereits Gespriche, ab
wann wieder Trauungen auf der Wasserburg stattfin-
den konnen.

Das Restaurant ,,Plaisir® soll ein Ort der Gastlichkeit
werden, an dem sich unterschiedliche Gaste, ob jung
oder alt, Einheimische oder Touristen, Wanderer
oder Radler, Stammtischler oder Gaste von Familien-
feiern wohl, willkommen und gut bewirtet fithlen. Je-
der Neuanfang — vor allem nach so langer Unterbre-
chung — ist schwer, weill Ruth Kaiser und sucht dafur
noch motivierte Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter.
Wer interessiert ist, eventuell in Kiiche oder Service
des Restaurants oder auch im Gastehaus mitzuarbei-
ten (seil es in Vollzeit, Teilzeit oder als gelegentliche
Aushilfe) und vielleicht sogar schon einschlagige Er-
fahrungen mitbringt, moge sich bitte direkt an Ruth
Kaiser wenden. Anfragen diirfte sich in jedem Falle
lohnen. (Kontaktdaten am Ende des Artikels.)

Das Restaurant ,,Plaisir in der Wasserburg soll in
der Sommersaison 2022 zunachst Mi.-So. vom spa-
ten Vormittag bis in den Abend gedffnet sein. Gaste
durfen sich freuen auf regelmaBig wechselnde leckere
Meniis (aus frischen Zutaten je nach saisonaler Ver-
fugbarkeit, vorwiegend mit regionalen Produkten)

und zusatzliche a la carte Spezialitaten (auch solche,
die Sie vielleicht noch nicht kennen und/oder hier
bei uns sonst nicht bekommen.) Und nattrlich ganz
besondere Desserts. Biere frisch vom Fass und eine
ubersichtliche aber hochwertige Weinkarte (bevor-
zugt - aber nicht nur — von Winzern der Nahe und
aus der Pfalz) runden ab.

Insbesondere fiur Wanderer, Radler oder Ausflugs-
gaste wird es neben Getranken, Kaffee und Kuchen
durchgangig auch auBerhalb der iiblichen Kiichen-
zeiten etwas einfachere Gerichte geben. ,JIch will
auch das ,Einfache® richtig gut machen® betont Ruth
Kaiser dazu ,kein Gast soll meine Burg hungrig ver-
lassen miissen.” Und sie fiigt hinzu: ,,Jeder, der beim
Projekt ,Plaisir Wasserburg® mitarbeiten oder mich
mit hochwertigen regionalen Produkten beliefern
mochte, kann mich gerne ansprechen.*

Ruth Kaiser

Kaiser-Plaisir GmbH 1.G.

In der Trift 4,

67705 Stelzenberg,

Tel. 06306 701370,

e-mail: mail@plaisir-wasserburg.de
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HOLZDEKOSHOP RABE

Seit dem 1.4.2017 gibt es ofliziell den HolzDekoShop
Rabe in den Leimenéckern 4.

Aus einem Hobby wurde nach und nach ein ,,Klein-
gewerbe®, da wir feststellten, dass unsere Holzdeko
viele Menschen begeisterte und erfreute.

Unsere Werkstatt befindet sich im Hof, diese ist von
der Strafle aus sehr gut zu sehen. Gerne durfen Sie
uns beim ,,Werkeln“ zuschauen!

Wir fertigen in der eigenen Werkstatt handgemachte
Holzartikel, von Schildern tiber verschieden Figuren
bis zur Fensterdeko, entsprechend den 4 Jahreszeiten,
in Holz Natur oder farbig.

Sie kénnen unser Sortiment in einem Prasentations-

raum besichtigen und naturlich auch kaufen, auch
fertigen wir Dekoartikel auf Thren Wunsch.

Wer nicht neugierig ist, verpasst etwas.

Wir sind ab Frihjahr Gber Ostern , Sommer, Herbst
und Winter (Weithnachtszeit) auf verschiedenen regi-
onalen Markten zu finden.

Unser Hauptgeschaft ist ab Oktober, da befinden
wir uns an fast allen Wochenenden auf Markten im
Umbkreis von ca. 40 km. Dort stehen wir mit unserem
neuen Verkaufsanhdnger oder einer ,,Holzbude* oder
Pavillon, je nach Markt.

Ansprechpartner fiir Ihre Wiinsche oder Besichtigung
sind:

Tagstiber: Frau Liane Rabe,

Abends und an den Wochenenden: Herr Oliver Rabe
Offnungszeiten: Unsere Offnungszeiten sind variabel.
Einfach vorbeikommen oder anrufen

Tel. 0170 4856208

FT-REIFENSERVICE

Hallo, mein Name ist Florian Theobald. Ich habe
meine Ausbildung zum Kfz-Mechaniker in der Tor-
pedo Garage in Kaiserslautern im Jahr 2006 erfolg-
reich abgeschlossen. Nachdem mich immer wieder
Freunde nach Rat oder Empfehlungen fragten, habe
ich mich dazu entschlossen einen Reifenservice zu
eroffnen. Wie man von der Strale erkennen kann,
haben mein Vater und ich hierzu den Carport im
Hof aufgestockt, um darin eine Hebebtihne unter-
zubringen. Natiirlich durften fiir einen Reifenservice
entsprechende Maschinen zum Montieren und zum
Auswuchten der Reifen nicht fehlen.

Unter dem Firmennamen FI-REIFENSERVICE
biete ich Reifenwechsel, den Verkauf von Reifen (fast)
aller Arten, inkl. Montage und Wuchten oder auch
den Verkauf von Felgen und Komplettradern an.
Felgenreinigung- und Aufbereitung gehort ebenso zu
meinem Serviceumfang, wie ein Olwechsel oder auch
mal ein defektes Birnchen zu tauschen.

Zu finden ist mein Reifenservice in Reipoltskirchen
in der HauptstraBBe 54. Da ich den Reifenservice nur
nebenbei betreibe, gibt es keine festen Offnungszeiten
sondern Termine nach Absprache. Dazu meldet euch
einfach und unkompliziert unter 06364-8224.

s

' REIFENSERVICE

preiswert und fachgerecht i
Sommerreifen
KFz-SERVICE :

VoM FACHMANN Winterreifen |

L
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BACKEREI JORG MULLER

Seit 1904 gibt es die Backerei Miiller in Reipoltskir-
chen. Firmengriinder war der aus Seelen stammende
Wilhelm Miiller der in Trippstadt als Béackergeselle
arbeitete. Die Entscheidung zur Selbststandigkeit viel
im Laufe des Jahres 1904.

Er ersteigerte das Haus in der damaligen SchloBstra-
Be (heute Kegelbahnstral3e) und erdfinete

am 1. November die Bickerei. Er backte mehrmals in
der Woche Brot und Brétchen und am Wochenende
gab es in geringem Umfang auch Kuchen.

Das zweite Standbein der Familie war die Landwirt-
schaft, die weitgehend der Selbstversorgung diente.
Am Ende des zweiten Weltkrieges tibergab er den Be-
trieb an seinen Sohn Oscar Muller, der

verwundet aus dem 2. Weltkrieg nach Hause kam. Es
musste nun erstmals ein Geselle beschaftigt

werden, um die korperlich schwere Arbeit gemeinsam
erledigen zu kénnen.

Hauptgeschift des Betriebes war in der Nachkriegs-
zeit die Versorgung von Reipoltskirchen und Ginswei-
ler mit Backwaren. Es war eine sehr herausfordernde
Zeit, in der man oftmals um die Belieferung der Roh-
stoffe bangen musste.

Im Jahr 1971 dbernahm der alteste Sohn von Oscar
Muiller, Hans Hermann Miiller, als neuer Betriebsin-

haber. Zusammen mit seiner Frau Doris fithrte er den
Betrieb in den Wandel.

Man belieferte jetzt auch noch eine Verkaufsstelle in
NuBbach und eine weitere in Meisenheim.

Die Raumlichkeiten der Backstube waren den neuen
Anforderungen nicht gewachsen und so baute man
die alte Scheune, die dem Wohnhaus angegliedert
war, zur neuen Backstube um.

Im Januar 1992 kam die nachste Generation Miiller
ans Ruder.

Jorg Miiller itbernahm nun mit tatkraftiger Unterstiit-
zung seiner Frau Kerstin den Familienbetrieb.

Der Kundenstamm erweiterte sich standig. Es wurden
jetzt auch Lehrlinge ausgebildet.

Im Jahr 2006 wurde erneut umgeplant. Die bestehen-
de Backstube war zu klein geworden und

in der Zeit von 9 Monaten wurde eine neue errichtet,
die auch heute noch Bestand hat.

Sie wurde an Ostern 2007 in Betrieb genommen.

Steckbrief:

Backerei Jorg Miiller Reipoltskirchen

Inhaber: Jorg Miuller

Firma: Einzelunternehmen

Beschaftigte: 15 in Voll- und Teilzeit

verarbeitete Mehlmenge: 60 bis 70 Tonnen jahrlich

Verkaufsstellen:
Eigene Geschafte in
Reipoltskirchen
Kegelbahnstra3e 10
Tel 06364 323

Becherbach
Kircheneck 94
Tel 01785636059

Hefersweiler
Seelener Stralle 3
Tel.01604403320

Schallodenbach
Rathausplatz 2
Tel .017657613206

Belieferung der Fa. BITO Meisenheim, Kantine
Belieferung der Metzgerei Schroer und Sohn GmbH,
Otterberg, Hauptstral3e

Belieferung des Maino Frischemarktes, NulBbach,
BachstralB3e
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HOBBY IMKER ANDREAS FRITZ UND RALF WEIDE-
MEIER - EIN AUSFLUG IN DIE WELT DER BIENEN

Seit 2013 sind wir stolze Besitzer von ca. einer Million
des drittwichtigsten Nutztieres (neben Schwein und
Rind) in Deutschland, namlich der Honigbiene.
Doch wie sind wir zu diesem Hobby gekommen und
warum sind wir immer noch so begeistert von dem
Imkern?

Ein gemeinsamer Arbeitskollege, welcher schon vor
uns begeisterter Imker war, hat uns dieses tolle Hobby
naher gebracht. Zunichst war dieser Arbeitskollege
unser bisheriger Honiglieferant fiir den eigenen Ver-
brauch. Nachdem dieser selbst ein schlechtes ,,Bie-
nenjahr hatte und nur wenig Honig geschleudert
hat, nutzte er die Gelegenheit und wurde zu unserem
,Imkerpaten®. Er hat uns das nétige Know-how bei-
gebracht und uns ganz schnell davon tberzeugt, die-
ses tolle Hobby zu beginnen. So starten wir im Jahr
2013 gerade mal mit weniger als einer Handvoll Bie-
nenvolkern.

Natirlich bringt dieses Hobby das ganze Jahr viel Ar-
beit mit sich. Je nach Jahreszeit stehen andere Arbei-
ten am und um das Bienenvolk und den Honig an. Im
Fruhjahr und Sommer sind die Haupttatigkeiten die
regelmaBige Bienenvolkpflege, sowie das regelmiafBlig
Durchschauen der Bienenkdsten. Aulerdem wird zu
diesen Jahreszeiten ebenfalls der Honig geschleudert.
Beginnt der Herbst miussen die ersten MaBnahmen
fir die Winterzeit getroffen werden. Hauptaugenmerk
wird hierbei auf das Einfiittern und die Behandlung
gegen die Bienenmilben gelegt. So kénnen die Bie-
nen satt und gesund in die Winterruhephase starten.
Doch fir uns Hobby Imker steht keine ,,Ruhephase*
im Winter an. Im Winter miissen andere Tatigkeiten,
wie z. B. Holzrahmen zusammenbauen, Bienenwachs
schmelzen und den Honig abfiillen, erledigt werden.
Aber die ganze Arbeit lohnt sich fiir den daraus re-
sultierenden Honig, welcher ein echter ,,Gesund-
heitscocktail ist. Der Bienenhonig enthélt u. a. Ami-
nosauren, verschiedene Vitamine, Spurenelemente
und Mineralstoffe. AuBerdem wird dem Honig eine
entziindungshemmende und antiseptische Wirkung
zugesprochen, welche den darin enthaltenen gelben
Pflanzenstoffen — den Flavonen — zu verdanken ist.
Aus diesem Grund kénnen wir Thnen unseren Im-
kerhonig — ohne Zusétze und ausschlieBlich in Rei-
poltskirchen hergestellt — als ein reines Naturprodukt
empfehlen.

Fir unsere Kunden haben wir mittlerweile zwei Ho-
nigtankstellen in Reipoltskirchen errichtet. An diesen

Honigtankstellen kénnen Sie rund um die Uhr, sowie
an Sonn- und Feiertagen, unseren Imkerhonig erwer-
ben. In den Honigtankstellen befinden sich einige
Glaser Honig, sowie eine kleine Kasse fiir die Bezah-
lung. Die Honigtankstellen finden Sie beim Skulptu-
renweg hinter der Wasserburg und in den Leimena-
ckern 2 — direkt an der Stral3e.

Selbstverstandlich verkaufen wir unseren Imkerhonig
auch gerne personlich an unsere Kunden. Hierfir
erreichen Sie uns unter den Rufnummern: 06364 /
1887 und 06364 /1892.

Gerne bieten wir Ihnen auch Besichtigungen z. B. als
Gruppe vor Ort an, um dem Thema , Imkern — Ho-
nig — Bienen® noch naher zu kommen. Bei Interesse
konnen Sie sich ebenfalls gerne unter den o. g. Ruf-
nummern melden.

Wir freuen uns darauf, Sie von unserem leckeren Im-
kerhonig iiberzeugen zu diirfen.

HonNig
i aus
Imkere

—*‘:J N
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NAGELSTUDIO NICKEL

Hallo,

mein Name ist Sina Nickel und ich habe mich nach
einer erfolgreich abgeschlossenen Grundausbildung
im Nageldesign selbstandig gemacht.

Seit Mai 2021 habe ich ein Kleingewerbe angemeldet
und mir in der HohlstraBe13b hier in Reipoltskirchen
ein kleines Nagelstudio eingerichtet.

Schone und gepflegte Hande gehéren oft zum ersten
Eindruck. Manikure - naturlich auch fur den Mann,
Naturnagelverstarkung, Nagelverlangerung und Na-
geldesign sind Teil meiner Arbeit. Auf Wunsch ge-
stalte ich auch Fingerringe passend zum Nageldesign.
Egal ob lange Fingernagel oder fir den Job und All-
tag benotigte kurze Fingernagel, jede/r kann schone
und gepflegte Hande haben.

Fir meine Arbeit benutze ich nur von der EU zuge-
lassene Produkte made in Germany.

Besuchen Sie mich doch einfach mal auf meiner
Homepage unter sinasnailcorner.de und bei Interesse
vereinbaren Sie gerne telefonisch einen Termin unter
der Nummer 01520-9833926.

Angebotsaktion: Fir den Zeitraum Mai 2022 gibt es
eine ,,Modelage inkl. Farbe fur 25 Euro statt 33 Euro*
Ich freue mich darauf, Sie bei mir begriflen zu diir-
fen.

Bis bald, Eure Sina

S H R K

hat die Schulung im Bereich

Nageldesign

NATURKOSTLADEN PFLEGER

Der Biohof der Familie Pfleger ist vielfaltig. Immer
wieder fithren neue Ideen zu einer Erweiterung des
urspringlichen Betriebes: Zuletzt der Gemtiseanbau.
Daneben wird Landwirtschaft betrieben, ein Hofla-
den fuhrt alle Waren des taglichen Bedarfs und Fe-
rienwohnungen heiBlen Gaste in der Alten Welt will-
kommen.

Der Bio-Hofladen:

25 Jahre gibt es jetzt den Hofladen ,,Lebendige Erde*
auf dem Ausbacherhof. Dieses Jubilaum zeichnete die
IHK Pfalz am 1. Juni 2021 mit einer Urkunde aus.
Seit Frihjahr 2020 versorgt die Landwirtschaft den
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Hofladen mit frischem Bio-Gemiise direkt vom Feld
und aus dem Gewdichshaus. Paprika, Peperoni, Zuc-
chini, Gurken, Tomaten aber auch Melonen wachsen
unter Glas. Nebenan, auf dem Feld, Krauter, Blumen-
kohl, Lauch, Rote Beete, Kartoffeln und vieles mehr.
Zudem gibt es seit Beginn unseres Hofladens frisches
selbst gebackenes Brot. Elsbeth und Eva Pfleger kiim-
mern sich um den Laden. Hier gibt es wirklich alles:
Obst und Gemtuse aus dem eigenen Anbau werden
erganzt durch viele weitere frische Lebensmittel. Von
der Zahnbirste bis zum Olivenol, tiber Wein, Mol-
kereiprodukte, Buicher oder Geschenkartikel. Drei
Raume mit etwa 120 Quadratmeter laden auch wah-
rend der Corona-Pandemie zu einem entspannten
Einkauf ein. An der groBen Kasetheke werden nicht
nur Kuhmilch-, sondern auch Ziegen- und Schafska-
sesorten angeboten. Zudem gibt es Fleisch und Wurst
aus eigener Aufzucht. Ein weiteres Highlight sind die
zweimal wochentlich frisch gebackenen Brote und ein
Kiihlschrank voller Kuchen und Torten. Dazu: Kaf-
fee, Cappuccino oder Espresso - auf der Terrasse.
Die Demeter-Landwirtschaft:

In der finften Generation bewirtschaftet Christian
Pfleger die Felder des Hofs. Dabei kiimmert er sich
um den Anbau von Getreide wie Dinkel, Roggen,
Weizen, Gerste und Hafer. Das Getreide wird an ver-
schiedene Miihlen im Umbkreis geliefert, aber auch
im eigenen Hofladen direkt verkauft. Die Kiihe sind
im Sommer mit ithren Kalbern und Papa Gahlio auf
den Wiesen rund um den Hof, den Winter verbringen
sie im Stall. Milch produzieren die Kiihe nur fir ihre
Kalbchen.

Die Ferienwohnungen: Vier Ferienwohnungen be-
finden sich direkt auf dem Hof. Gaste konnen die
Kihe auf der Weide besuchen, auf der Ferienwiese
entspannen, Frihstiick in der Sonne genief3en oder
abends gemiitlich am Lagerfeuer sitzen. Die Ferien-
wohnungen verfiigen alle tber einen groBzuigigen
Wohn- Essbereich. Sie bieten Platz fiir 4 Personen.
Jede Wohnung hat ein Bad mit Dusche oder Bade-
wanne.

Adresse: Naturkostladen Pfleger

Ausbacherhof 1, 67753 Reipoltskirchen

Telefon: 06304 / 8431

E-Mail: naturkost-pfleger@web.de
Offnungszeiten Hofladen:

Montag & Donnerstag: 9 - 12 und 14 - 18.30 Uhr
Dienstag & Freitag: 9 - 18.30 Uhr

Samstag: 9 bis 14 Uhr

Mittwochs haben wir geschlossen!

PATCHEN VON KLEIDUNGSSTUCKEN

2015 habe ich mit dem Patchen angefangen und hier-
fir auch ein Kleingewerbe fur diese Tatigkeit ange-
meldet. Auf die Idee bin ich damals durch meinen
Job im Seniorenheim gekommen.

Aber was ist Patchen eigentlich? Das deutsche Wort
,Patch® kommt vom Englischen ,to patch® (fli-
cken, reparieren). In Bezug auf Textilien bezeichnet
Patchen das Kennzeichnen, Veredeln und Reparie-
ren von Textilien im thermischen Verfahren mittels
Patchmaschinen und Transferpressen. Beim Stich-
wort ,,Kennzeichnen sind wir dann auch schon beim

Thema.

Bei den vielen Bewohnern des Seniorenheims fallt

eine Menge Wasche an, die auch gewaschen werden
muss. Um die Wasche auch nach dem Waschgang
wieder dem Besitzer zuordnen zu kénnen, werden die
Waschestiicke mit Namen versehen. Zum damaligen
Zeitpunkt wurden dabei die gestickten Namensschil-
der noch von Hand eingenaht, was zeitaufwendig und
teuer war. Durch das ,,Patchen® wurde dieser Vorgang
deutlich einfacher, schneller und gtnstiger. Technisch
gesehen, kann man vereinfacht sagen, dass es sich
dabei um Bugeletiketten handelt. Hierzu benétigt
man spezielle Etiketten, einen entsprechenden Ther-
motransferdrucker und natiirlich die Patchmaschi-
ne selbst. Die Etiketten gibt es in unterschiedlichen
GroBen und koénnen einfach in beliebiger Stiickzahl
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von der Rolle gedruckt werden. Der Aufdruck ist da-
bei mit Namen, Bildern, Symbolen, Strichcodes oder
QR-Codes frei gestaltbar. Hat man alles vorbereitet,
wird das Kleidungsstiick auf die Patchplatte mit Si-
likonoberflache aufgelegt und das Etikett an der ge-
wiunschten Stelle positioniert. AnschlieBend wird der
Druckhebel auf die Patchplatte aufgesetzt, wobei mit-
tels Hitze und Druck das Etikett mit dem Stoff ver-
bunden wird. Fertig. Das Etikett ist waschfest, flexibel
und aufgrund der geringen Dicke beim Tragen der
Kleidung nicht storend. Mit dieser Technik kénnen
fast alle Stoffe ganz einfach und schnell gekennzeich-
net werden, z. B. Kleidung fiir Heimaufenthalte, Kin-
dergarten- oder Schulkleidung (z. B. auch fir Klas-
senfahrten), fiir Aufenthalte im Krankenhaus, Reha
oder der Kur sowie fur Kleidung im Sportverein. So
kann jeder seine Kleidung ganz einfach wieder fin-
den.

Tanja Schultz

In den Leimenackern 15

67753 Reipoltskirchen

Tel.: 06364/175223

Handy: 0170/6514774

E-Mail: tanja.schultz6@googlemail.de

FERIENWOHNUNG KISTER

Wir sind die Familie Luba und Philipp Kister. Seit
vielen Jahren bieten wir Gasten aus aller Welt Un-
terkunft in unserem ruhigen und idyllischen Ort Rei-

poltskirchen. In unserer ca. 80qgm groB3en Ferienwoh-
nung finden Sie ausreichend Platz und die notwendige
Ruhe, um Ihren Aufenthalt genieBen zu konnen, egal
ob Sie Urlaub machen oder arbeiten wollen.

Bei der 4-Sterne Ferienwohnung handelt es sich um
eine 3,5-Zimmer-Wohnung mit separatem Eingang,
einer schonen Terrasse und einem Garten mit Kin-
derspielplatz. In der Wohnung sind 1 Doppelbett, 2
Einzelbetten, 1 Schlafcouch, 1 Sofa, 1 Kinderbett,
1 Babybett vorhanden und bietet somit ausreichend
Platz. Die Nichtraucherwohnung stammt aus dem
Jahr 2003 und befindet sich in einem Neubaugebiet,
in ruhiger Lage am Ende einer Sackgasse. Eine Park-
moglichkeit vor dem Haus ist vorhanden. Gemaf3 der
4-Sterne Einstufung ist in der Wohnung alles vor-
handen, was Sie fiir einen angenehmen und sorgen-
freien Aufenthalt benotigen. Z. B. neue Kiiche mit
Geschirr und Topfen, TV mit SAT, WLAN, Biigel-
eisen, Haarfon, uvm. Der Garten kann nach Abspra-
che mitgenutzt werden. Dort steht eine Rutsche mit
Schaukel und Sandkasten fiir die Kinder bereit. Auch
ist ein Grillplatz vorhanden und kann gegen Gebiihr
genutzt werden. Wir freuen uns auf euren Besuch
oder eure Empfehlung,

Ferienwohnung Kister

In den Leimenackern 13,
67753 Reipoltskirchen
Tel.: 06364/ 175 634

philipp.kister@gmail.com

)
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IMKER SEIBERLICH

Imker gibt es schon lange und sie haben sich in
Deutschland im Deutschen Imkerbund e.V. zusam-
mengeschlossen.

Im Mittelalter waren sie in sehr wichtigen, einflussrei-
chen Ziinften organisiert und hieen Zeidler.

Honig war damals das einzige StiBungsmittel vor der
Einfihrung des Zuckers. Sehr wichtig war auch das
Bienenwachs fiir die Herstellung von Kerzen.

Es gibt zwei Arten von Bienen: Die Sommerbienen,
welche Nektar und Pollen sammeln und einlagern
und ca. 45 Tage leben und die Winterbienen, die
durch Erzeugung von Warme im Stock das Bienen-
volk durch den Winter bringen und ca. 6 Monate lang
leben.

Die Drohnen, die mannlichen Bienen, gibt es nur im
Sommer. Sie sind fiir die Begattung der Koénigin zu-
standig, danach sterben sie.

Eine Konigin lebt in der Regel 5-6 Jahre und verlasst
nach der Paarung ihr ganzes Leben lang nicht mehr
den Bienenstock.

Vom Frihjahr bis zum Sommer kann sie taglich bis zu
1.200 Eier legen — eine unglaubliche Leistung.

Ein gesundes, kriftiges Bienenvolk kann im Sommer
bis zu 60.000 Bienen stark werden und im Winter sind
es noch ca. 15.000 bis 20.000 Bienen.

Bienen sammeln Honig, das wissen wir alle. Honig ist
eines unserer wichtigsten naturlichen Lebensmuttel.

i

Bienen sammeln den Nektar der Bliuten von Baumen
und Blumen. Mit ithrem Russel saugen sie den
Nektar in thren Honigmagen, der nach etwa 200 Blu-
ten komplett gefiillt ist. Sie transportieren den Nektar
im Honigmagen zum Bienenstock und tibergeben ithn
den Arbeiterbienen. Diese geben ihn ,,von Russel zu
Riissel” weiter. Dabei wandeln sie thn jedes Mal ein
wenig um, bis er zu Honig wird.

Den halbreifen Honig lassen sie in offenen Zellen
trocknen, damit er haltbar wird. Nachdem der Honig
weniger als ein Funftel Wasser enthalt, wird er in La-
gerzellen gebracht und anschlieBend verdeckelt. Der
Honig darf laut Imkerbund hochstens 18 % Wasse-
ranteil enthalten, im freien Handel bis zu 20 %.
Neben dem Nektar sammeln die Bienen aber auch
Pollen als Futter fur die Maden und Jungbienen. Au-
Berdem bestauben sie die Bliten mit Pollen, der an
threm behaarten Korper hangen bleibt, wenn sie von
Blute zu Bliite fliegen.

Viele Imker haben 15 - 20 Voélker und mehr.
Erwerbsimker haben sogar tiber 100 Volker.

Ich selbst bin nur ein kleiner Imker mit 4 Volkern.
Fir mich ist die Imkerei das stiBeste Hobby der Welt
und ich habe durch meine Bienen feinsten Honig,
wortber sich auch meine ganze Familie sehr freut.
Durch den Verkauf des Honigs kann ich auBBerdem
mein Hobby auch zusitzlich finanzieren.

Imker: Seiberlich Josef, Hohlstr. 16, 67753 Reipolts-

kirchen
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GEBRAUCHTE KUCHEN
Wir verkaufen gut erhaltene gebrauchte Kiichen.

Die vorhandenen Kiichen werden fachgerecht abge-
baut und in unser Lager in der Hauptstrae 12 trans-
portiert.

Hier konnen diese begutachtet und abgeholt werden.
Eine Lieferung frei Bordsteinkante ist gegen Aufpreis
ebenfalls moglich.

Ob wir aktuell Kiichen im Bestand haben, kénnen Sie
bei ebay Kleinanzeigen unter den Suchbegriffen ,,Ki-
che® und ,,Reipoltskirchen® oder bei facebook sehen.

Gebrauchte Kichen
Sabina Orlova
HauptstralBe 12
67753 Reipoltskirchen
0157/85098923

SENIORENZENTRUM INGWEILERHOF

e s

Bunt und wechselvoll ist die Geschichte des Ingwei-
lerhof - Seniorenzentrums in Reipoltskirchen, der
erstmalig 1339 als ,,Ingemuodersweiler* urkundlich
erwdhnt wird und als landwirtschaftlicher Betrieb in
der Folgezeit gefiihrt wurde. Friher wie heute liegt der
Ingweilerhof eingebettet mitten im Griinen, nur dass
sich neben dem reprasentativen Herrenhaus, kleine-
ren Wohngebauden und der Hofkapelle, seit 2002 an
der Stelle der einstigen Stallungen der Neubau des
Seniorenzentrums befindet. Als fester Bestandteil der
,»Alten Welt™ bietet das Ingweilerhof - Seniorenzent-
rum, das von der in Wiesbaden ansissigen LILIEN
Pflegegesellschaft mbH betrieben wird, durch qualifi-
zierte Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter fir pflegebe-
duftige Menschen der Umgebung einen Ort der Ge-
borgenheit und des Wohlfiithlens. Hierfur bringt sich
die rund 70 Personen umfassende Belegschaft tagtag-
lich mit Engagement und Empathie ein, wodurch die
Maxime ,,Bei uns leben und sich wohlfuihlen® eben
mit Leben gefullt wird.

Seit der Zulassung zum Betreiben einer Pflegeein-
richtung auf dem Ingweilerhof am 01.03.1951 wurde
sich stets mit den jeweiligen Entwicklungen im pflege-
rischen Bereich durch das Mitwirken in themenspezi-
fischen Gremien auseinandergesetzt. Fur die arztliche
Betreuung der Bewohner arbeitet man vertrauensvoll
mit den Ortlichen Haus- und Facharzten zusammen
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und Kooperationen mit weiterfithrenden Schulen,
Kindergarten und weiteren Akteuren in der Region
sorgen fiir einen kontinuierlichen Austausch.

Im Mittelpunkt des Handelns stehen dabei immer die
Bedurfnisse der 60 Bewohnerinnen und Bewohner,
denen ein individuelles Leben in der Gemeinschaft
ermoglicht werden soll, wozu alle Bereiche der Ein-
richtung im standigen Austausch stehen. Die familiare
und personliche Atmosphare im Haus geht Hand in
Hand mit einer Raumgestaltung der Geborgenheit,
die einfache Orientierung, Privatsphire und Rubhe,
aber auch Anregung gleichermal3en bietet. Im Alltag
wird darauf geachtet, dass den Bewohnern ein ab-
wechslungsreiches Angebot an Gruppen- aber auch
Einzelaktivitaten offeriert wird und vertraute hausli-
che Tatigkeiten wie Kochen und Backen sowie moti-
vierende Angebote wie gemeinsames Singen, aktivie-
rende Spiele oder kreative Aktionen schone Momente
bereiten.

Einen Vorteil bei der Bertcksichtigung personlicher
Vorlieben, bietet die hauseigene Kiiche in der Ein-

richtung, die tiglich alle angebotenen Mahlzeiten
frisch zubereitet. Neben den knapp 240 Mahlzeiten
fir den Ingweilerhof (vier Mahlzeiten am Tag/Per-
son) werden seit einiger Zeit auch zwei Kindergarten
und zwei Grundschulen der Verbandsgemeinde Lau-
terecken-Wolfstein mit einem Mittagsgericht versorgt.
So gehen mitunter auch weitere 60 Mahlzeiten am
Tag in die umliegenden Einrichtungen. Dies stellt ein
weiterer Eckpfeiler der regionalen Verbundenheit des
Ingweilerhofs dar.

Auf dem Ingweilerhof sind Menschen zuhause. Das
Ziel aller ist es, eine Atmosphare zu schaffen, in der
sich jeder einzelne Bewohner zuhause fiihlt. Dem Be-
wohner dabei die Hilfe zu geben, die er erwartet und
sich wiinscht, ist hierbei die Aufgabe.

LILIEN Pflegegesellschaft mbH
Ingweilerhof - Seniorenzentrum
Ingweilerhof 2

67753 Reipoltskirchen

06364 271
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SELBSTSTANDIGKEIT LEICHT GEMACHT

Falls das Lesen dieser Sonderausgabe nun vielleicht
euer Interesse geweckt haben sollte, euch auch selbst-
standig zu machen, dann folgen darauf unzahlige
Fragen. Denn der Schritt in die Selbststandigkeit soll-
te wohliiberlegt und sorgfaltig geplant sein, um spater
damit Erfolg zu haben.

Einige dieser Fragen muss man fiir sich selbst beant-
worten, fiir viele andere Fragen gibt es kompetente
Ansprechpartner und Berater in unserer Verbandsge-
meindeverwaltung oder der Kreisverwaltung,

Die tberschaubarste Moglichkeit ist die Kleingrin-
dung bzw. das Kleinstunternehmen. Hier wird nach
Definition ein Betrag von max. 25.000 Euro fur die
Grindungsfinanzierung erwartet. In der Regel sind
solche Teilzeit- oder Kleinstunternehmen fur einen
Nebenerwerb gedacht und reichen in der Regel nicht
aus, um seinen Lebensunterhalt zu bestreiten. Diese
Aktivititen laufen dann oft zusatzlich zum regularen
Job nach Feierabend, wihrend der Elternzeit oder des
Studiums oder wenn man sein Hobby zum ,,Neben-
beruf* macht.

Die Geschiftsidee sollte moglichst geringe laufende
Kosten und niedrige Investitionen erfordern. Aul3er-
dem sollte die Geschaftsidee, auch in die verfiigharen
Zeitfenster passen bzw. ein freies und flexibles Zeit-
management ermoglichen, um parallel zum Alltag
betrieben werden zu kénnen.

Fir die Grindung ist der erste Ansprechpartner das
Gewerbeamt oder das Biirgerbiiro in der Verbands-
gemeindeverwaltung Lauterecken / Wolfstein, Schul-
strale 6a, 67742 Lauterecken, 06382-791-0 oder
info@vg-lw.de .

Wer vorab eine umfassendere kostenlose Beratung
wunscht oder benotigt, findet auch hierzu eine An-
laufstelle im Kreis Kusel, welche schon ab dem ers-
ten Schritt unterstutzend tatig werden kann. Hierbei
handelt es sich um das Wirtschaftsservicebiiro der KV
Kusel, Trierer Str. 49-51, 66869 Kusel, 06381-424169
oder wsb@kv-kus.de.

Dort werden neben umfangreichem Infomaterial
auch Seminare in Zusammenarbeit mit einem Grin-
derinstitut angeboten.

Es besteht auch die Moglichkeit, sich auf Bundesebe-
ne zu informieren. In der Broschure ,,Starthilfe® des
Bundesministeriums fiir Wirtschaft und Technologie*
sind zahlreiche Infoportale zur Eigenrecherche auf-
gefiihrt.

www.existenzgruender.de mit online Existenzgrin-
derberater, Zeitplaner und einem ,,Griinderselbsttest*
www.beratungsfoerderung.info mit Beraterdatenbank

www.gruender-coaching-deutschland.de

Um hier nur einige zu nennen, es gibt noch so viele
mehr.

Und nun ... ran an die Planung und viel Erfolg auf
dem Weg zu einem Kleinstgewerbe oder gar zur
Selbststandigkeit, dann seid ihr, wenn ihr mochtet, in
der nachsten Sonderausgabe mit dabei!
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